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Prénom : 

C Dessine Hermès tentant de faire cracher les pépins de grenade à Perséphone. 

Dante Gabriel Rossetti (1828-1882), Proserpine (1874) 
Huile sur toile, 125 x 61 cm 

 Trouve dans le texte un mot qui a 

le même préfixe que...  
recommencer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 

irréparable  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

.  

 

déconnecter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

A 

B       Cherche dans un dictionnaire et 
recopie la définition du mot bougonner.  
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Pour information : La grenade est 
le fruit du grenadier, arbre originaire 
d’Asie que l’on cultive dans le 
bassin méditerranéen. Son nom 
vient du latin granatus et signifie : 
“granuleux, rempli de grains”.  
 
Chaque fruit contient environ 400 
graines triangulaires, entourées 
chacune d’une enveloppe rouge 
translucide très juteuse. 
 
Les fruits sont cueillis de septembre 
à décembre, et cessent de mûrir 
une fois détachés de leur arbre.  
Leur peau et leur jus sont utilisés 
pour teindre les tapis d’Orient, 
fabriquer de l’encre, fabriquer du 
sirop, du vin… ou encore du vermi-
fuge avec l’écorce de l’arbre ! 
 
La grenade a donné son nom au 
projectile et à la pierre semi-
précieuse “grenat”, d’un rouge 
écarlate. 

 
À l’origine, le sirop de grenadine 
était réalisé à base de pulpe de 
grenade mais désormais, en Fran-
ce, il provient généralement d’un 
assemblage de jus ou d’extraits de 
fruits rouges (framboises, cassis, 
fraises, sureau, groseilles) et de 
vanille, ainsi que parfois de jus de 
citron. Il est utilisé dans de nom-
breux cocktails : Monaco, Diabolo, 
Tomate, Shirley Temple... 
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Où Hermès est chargé d’une mission délicate 59 
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